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Pollaste picanté de corral rostit sencer-Whole roasted free-range spring chicken

Osobuco a la Piomontesa - Osso buco a la piemontesa - Piedmont-style osso buco
Butifarra de Payés a la plancha - Botifarra de pages a la plantxa - Grilled Pallés sausage
Pluma ibérica - Ploma ibérica - Iberian pork pluma

Costillas de cordero - Costelles de xai - Lamb ribs

Espaldita de cabrito al horno - Espaldita de cabrito al horno - Roasted young goat shoulder
Solomillo Rubia Gallega Suprema

Filet de Rubia Gallega Suprema -Supreme Rubia Gallega beef tenderloin

Chuletén Rubia Gallega Suprema 1kg (2 pers.)

Mitjana de Rubia Gallega Suprema 1kg. (2 pers.) -Rubia Gallega Supreme rib steak 1kg. (2 pax)
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Gazpacho (verano) - Gaspatxo (estiu) - Andalusian cold tomato soup (summer) 9, 12€
Ensalada de la huerta- Amanida de I'horta - Garden salad < 10€
Ensaladilla rusa - Amanida rusa - Russian salad ~ 12€
Ensalada de burrata - Amanida de burrata - Burrata salad /:E 16,8 €
Pimientos de Padrdn - Pebrots de Padrdn - Padrén peppers > 9,5€
Patatas bravas - Patates braves - Bravas potatoes -with spicy sauce- - 9€
Nachos con guacamole - Natxos amb guacamole - Nachos with guacamole A7/ 8,9¢€
Jamén de Jabugo (100 gramos) - Pernil de Jabugo (100 grams) - Jabugo ham (100 grams) R 28 €
Croquetas de jamén - Croquetes de pernil - Ham croquettes 14 €
Callos a la Gallega - Cap i pota a |la Gallega - Galician-style tripe 16 €
Oreja Gallega - Orella Gallega - Galician-style pork ear 9,5 €
Empanada casera (atdn o carne) 9€
Empanada casolana (tonyina o carn) - Homemade pie (tuna or meat)
Lacén con pimientos asados del Bierzo 16e€ [
Lacé amb pebrots ascalivats del Bierzo - Cured pork shoulder with roasted Bierzo peppers
Zorza con huevos fritos - Zorza amb ous fregits - Marinated pork with fried eggs 17 €
Huevos estrellados con chorizo - Ous estrellats amb xorico - Broken eggs with chorizo 16€
Mejillones al vapor - Musclos al vapor - Steamed mussels 14 €
Navajas a la plancha - Navalles a |la planxa - Grilled razor clams 19,5 €
Zamburifias a la plancha - Zamburinyes a la planxa - Grilled small scallops 19,5 €
Pulpo a Feira con cachelos - Pop a Feira amb cachelos - Galician-style octopus with boiled potatoes 27 €
Gambas al ajillo- Gambes a I'allada - Garlic prawns 19€
Anillas de calamar a la romana - Anelles de calamar a la romana - Fried calamari rings -Roman-style- 16 €
Albéndigas de la abuela - Albondigas de la abuela - Albondigas de la abuela 16 €
Pollo picantén de corral asado entero 14,5 €

Sardinas a la plancha - Sardines a |la planxa - Grilled sardines

Merluza fresca a la plancha - Lluc fresc a la planxa - Fresh grilled hake

Calamarcitos a la plancha - Calamarsets a la planxa - Grilled baby squid

Sepia a la plancha - Sipia a la planxa - Grilled cuttlefish

Dorada a la plancha - Orada a la planxa - Grilled sea bream

Suprema de salmén Noruego - Suprema de salmé Noruec - Norwegian salmon supreme




MARISCADA (2 pers.) - MARISCADA (2 pers.) - SEAFOOD PLATTER (2 pax)
- Bogavante, navajas, zamburifias, mejillones, gambas rojas, langostinos y cigalas -
Botella de Albarifio de la casa, postre a elegir, café y chupitos variados
- Llamantol, navalles, zamburinyes, musclos, gambes vermelles, llagostins i escamarlans -
Ampolla d’Albarinyo de la casa, postres a escollir, café i xarrups variats
- Lobster, razor clams, small scallops, mussels, red prawns, king prawns and norway lobsters -
House Albarifio bottle, dessert of choice, coffee and assorted shots
Parrillada (2 pers.) - Graellada (2 pers.) - Mixed grill (2 pax)
- Pan de coca, ensaladilla rusa Morrifia, calamarcitos en harina de garbanzo con salsa kimchi,
chuletén 1Kg a la brasa con patata al caliu -

Botella de Albarifio de la casa, postre a elegir, café y chupitos variados

- Pa de coca, ensaladilla russa Morrifia, calamarsets amb farina de cigrd i salsa kimchi,
mitjana d’1 kg a la brasa amb patata al caliu - e
Ampolla d’Albarifio de la casa, postres a escollir, cafe i xarrups variats 255§
- Coca bread, Morrifia-style Russian salad, baby squid in chickpea flour with kimchi sauce, s 22
1kg charcoal-grilled rib steak with baked potato - 28
Bottle of house Albarifio wine, dessert of choice, coffee and assorted shots g g g
" Paella valenciana de pollo - Paella valenciana de pollastre - Valencian chicken paella 8o 3 22 €
Paella valenciana de marisco - Paella valenciana de marisc - Valencian seafood paella CEERS 28 €
Arroz negro - Arros negre - Black rice a” 24 €
Arroz caldoso de bogavante - Arros caldds de Ilamantol - Lobster rice stew 38,5€
Flan casero - Flam casola - Homemade flan G €
Tarta artesana Larpeira - Tarta artesana Larpeira - Artisanal Larpeira cake 7€
Tarta de Santiago - Tarta de Santiago - Santiago cake 7€
Arroz con leche - Arros amb Ilet - Rice pudding 6 €
Coulant de chocolate - Coulant de xocolata - Chocolat lava cake 7€
Helados de Turrén o Vainilla - Gelats de torré o vainilla - Nougat or vanilla ice cream 7€
Pifia natural - Pinya natural - Fresh pineapple 6 €
?%‘ Gluten Crustéc_eos Huevos ), Pescado > Moluscos /=, Soja
9o, ¥ Gluten - Gluten Crustacis - Crustaceans \&’ Ous-Eggs / Peix -Fish &2/ Mol-luscs -Molluscs  \**/ Soja - Soy
2 S S @ Lacteos @) Mostaza = Apio /n Frutos secos 7 Sésamo Sulfitos .
%’oE‘OED &/ Lactics-Dairy <"/ Mostassa - Mustard W Api-celery O Fruits secs-Nuts \&”) Sésam -Sesame Sulfits - Sulphites
‘E’ /% %: En caso de intolerancia o alergia alimentaria, consulte a nuestro personal
< < En cas d’intolerancia o al-lérgia alimentaria, consulteu el nostre personal
If you have any food allergies or intolerances, please inform our staff

VINO BLANCO - VI BLANC - WHITE WINE

Albarifio de la casa - Albarinyo de la casa - House Albarifio 12€
Golfifio - Godello - DO Monterrei 15€
Mil Rios - Godello - DO Valdeorras 19€
Galvan - Godello, Treixadura - DO Monterrei 24 €
Maior de Mendoza - Albarifio - DO Rias Baixas 26 €
Godeval - Godello - DO Valdeorras 24 €
Ramén Bilbao - Verdejo - DO Rueda 16 €
VINO TINTO - VI NEGRE - RED WINE

Ramén Bilbao Crianza - Tempranillo - DOCa Rioja 19 €
Cruz de Alba Crianza - Tempranillo - DO Ribera del Duero 18€
Ramén Bilbao Edicién Limitada - Tempranillo - DOCa Rioja 28 €
VINO ROSADO - VI ROSAT - ROSE WINE

Ramén Bilbao - Garnacha Tinta - DOCa Rioja 16 €
CATALUNA - CATALUNYA - CATALONIA

Fredi Torres Classic - Syrah, Carifiena, Garnacha - DO Priorat 28 €
Lou Rouge - Carifiena, Garnacha, Syrah - DO Montsant 27 €
Palau Sola Brut Nature (Julio Salinas) - Xarel-lo, Macabeo, Parellada - DO Cava 14¢€
Fuchs de Vidal Gran Reserva - Macabeo, Xarel-lo, Parellada - DO Cava 19€
Méet & Chandon Brut Impérial - Pinot Meunier, Pinot Noir, Chardonnay - AOC Champagne 58 €




